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豊頃醤油「ゆきほなみ」ができるまでの様子が上
映されたシーン

笑顔あふれる「とよころ木桶醤油まつり」
　６月13 日（土）にえる夢館はるにれホールで、

「とよころ木桶醤油まつり」が開催されました。
このイベントは、面白農業組合『Toyokoro Z』
の皆さんが生産した豊頃町産の小麦と大豆を
使用し、奈良県の「片上醤油」の協力によっ
て完成した新しい豊頃醤油「ゆきほなみ」の
試食会として行われたものです。
　会場では、1 年間じっくりと熟成された濃厚
な醤油「ゆきほなみ」を使った多彩なメニュー
が振る舞われました。Toyokoro Z 特製豆腐
の冷奴をはじめ、「札幌らーめん さかい」によ

　

豊
頃
町
産
の
小
麦
と
大
豆
を
使
用
し
た
新
し
い
豊
頃
醤
油
「
ゆ
き

ほ
な
み
」
が
完
成
し
、
え
る
夢
館
は
る
に
れ
ホ
ー
ル
で
お
披
露
目
イ

ベ
ン
ト
が
開
催
さ
れ
ま
し
た
。
面
白
農
業
組
合
『
Ｔ
ｏ
ｙ
ｏ
ｋ
ｏ
ｒ

ｏ 

Ｚ
』
の
皆
さ
ん
の
熱
い
想
い
と
、
奈
良
県
の
醤
油
蔵
の
伝
統
技

術
が
結
実
し
た
「
本
物
」
の
醤
油
。
そ
の
完
成
ま
で
の
軌
跡
と
、
地

域
の
食
の
未
来
に
向
け
た
取
り
組
み
を
ご
紹
介
し
ま
す
。

る特製醤油ラーメン、「うらほろ魚会（協力：
大津漁業協同組合）」による刺身盛り、「キッ
チンカー凪」のおにぎり、そして醤油の風味を
活かしたみたらしバニラアイスなど、さまざまな
料理が登場。「Beer Shop Ogasawara」さ
んや豊頃町商工会青年部による飲み物の提
供もあり、訪れた皆さんは豊かな醤油の風味を
存分に堪能していました。
　実際に味わった参加者からは、「醤油が刺
身や豆腐の素材の味をぐっと引き立てている」

「醤油自体に甘みと旨味を感じる」と驚きと喜
びの声が多く聞かれました。

　

イ
ベ
ン
ト
に
は
、
醸
造
を
手
掛
け
た
片
上

醤
油
の
片
上
裕
之
代
表
も
来
訪
し
、
ト
ー
ク

Ｌ
Ｉ
Ｖ
Ｅ
が
行
わ
れ
ま
し
た
。

　

国
内
で
流
通
し
て
い
る
醤
油
の
う
ち
、
昔

な
が
ら
の
「
木
桶
」
で
造
ら
れ
て
い
る
も
の

は
わ
ず
か
約
２
％
し
か
あ
り
ま
せ
ん
。
片
上

代
表
は
、「
一
般
的
な
ス
テ
ン
レ
ス
タ
ン
ク

で
の
仕
込
み
と
異
な
り
、
木
桶
に
は
発
酵
を

促
す
多
様
な
菌
が
棲
み
着
い
て
い
ま
す
。
そ

の
た
め
、
味
に
奥
行
き
が
出
た
り
フ
ル
ー

テ
ィ
ー
な
香
り
に
な
っ
た
り
と
、
様
々
な
個

性
が
生
ま
れ
る
の
が
木
桶
醤
油
の
最
大
の
魅

力
で
す
」
と
強
調
し
ま
し
た
。

　

完
成
し
た
「
ゆ
き
ほ
な
み
」
に
つ
い
て
片

上
代
表
は
、「
今
回
の
出
来
栄
え
は
85
点
。

本
当
に
100
点
と
言
え
る
醤
油
は
、
こ
れ
を
さ

ら
に
１
年
以
上
熟
成
さ
せ
た『
再
仕
込
醤
油
』

に
な
り
ま
す
。
来
年
の
完
成
を
ぜ
ひ
楽
し
み

に
し
て
ほ
し
い
」
と
笑
顔
で
語
り
、「
ゆ
き

ほ
な
み
の
よ
う
な
価
値
あ
る
品
物
は
、
地
域

の
素
材
を
大
事
に
育
て
る
姿
勢
か
ら
生
ま
れ

ま
す
。
こ
れ
か
ら
も
地
元
の
食
材
を
大
切
に

し
て
く
だ
さ
い
」
と
来
場
者
に
語
り
か
け
ま

し
た
。

職
人
が
語
る
「
木
桶
醤
油
」
の

奥
深
い
世
界

片上醤油の片上裕之さんらによるトークＬＩＶＥの
様子（写真右：片上裕之代表）
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桶
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油
ま
つ
り

役
場
だ
よ
り

面
白
農
業
組
合

　
『
Ｔ
ｏ
ｙ
ｏ
ｋ
ｏ
ｒ
ｏ 

Ｚ
』
の
挑
戦

～
自
分
た
ち
が
育
て
た
作
物
を
直
接
味
わ
っ
て
ほ
し
い
～

　

醤
油
づ
く
り
の
中
心
と
な
っ
た
の
は
、
今
年
で
活
動
３

年
目
を
迎
え
る
面
白
農
業
組
合
『
Ｔ
ｏ
ｙ
ｏ
ｋ
ｏ
ｒ
ｏ 

Ｚ
』
の
皆
さ
ん
で
す
。
も
と
も
と
「
自
分
た
ち
が
植
え
た

枝
豆
を
食
べ
る
」
と
い
う
体
験
型
活
動
か
ら
ス
タ
ー
ト
し

ま
し
た
が
、「
畑
で
育
っ
て
い
る
も
の
が
、
自
分
の
口
に

入
る
実
感
が
薄
い
」
と
い
う
農
家
な
ら
で
は
の
課
題
感
を

持
つ
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。

　
「
地
元
で
採
れ
た
一
般
的
な
品
種
の
小
麦
や
大
豆
で
も
、

美
味
し
い
醤
油
は
で
き
る
の

か
？
」
―
―
そ
ん
な
探
究
心
か

ら
醤
油
づ
く
り
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト

が
始
動
。
30
以
上
の
木
桶
醤
油

を
味
わ
い
、
理
想
の
味
を
求
め

て
片
上
醤
油
へ
醸
造
を
依
頼
し

ま
し
た
。

　

完
成
し
た
醤
油
の
名
前
「
ゆ

き
ほ
な
み
」
は
、
原
料
と
な
っ

た
小
麦
の
品
種「
き
た
ほ
な
み
」

と
大
豆
の
品
種「
ゆ
き
ほ
ま
れ
」

を
組
み
合
わ
せ
た
も
の
で
す
。

特
別
な
品
種
で
は
な
く
、
豊
頃

の
農
家
が
普
段
か
ら
作
付
け
し

て
い
る
「
一
般
的
な
品
種
」
で

作
っ
た
こ
と
に
、
大
き
な
意
味

が
込
め
ら
れ
て
い
ま
す
。

豊頃醤油「ゆきほなみ」の魅力
•	 素材を引き立てる：すっきりとした旨味と、

長く続く余韻のある味わい。
•	 天然醸造の香り：日本伝統の木桶仕込みなら

ではの、非常に豊かでフルーティーな香り。
•	 自然な甘み：効率化を求めず 1 年の歳月を

かけたからこそ生まれる、醤油本来の深い
甘み。

農
業
と
食
卓
を
つ
な
ぎ
、　

　

子
ど
も
た
ち
の
未
来
へ

　
「
世
の
中
に
は
効
率
を
優
先
す
る
あ
ま
り
、
不
要
な
工
程
や

添
加
物
が
入
っ
た
醤
油
も
少
な
く
あ
り
ま
せ
ん
。
だ
か
ら
こ

そ
、
本
来
の
手
間
ひ
ま
を
か
け
た
『
本
物
の
味
』
を
知
る
機

会
を
作
り
た
い
」。
そ
う
語
る
の
は
Ｔ
ｏ
ｙ
ｏ
ｋ
ｏ
ｒ
ｏ 

Ｚ

の
代
表
・
遠
藤 

亘
さ
ん
で
す
。

子
ど
も
が
証
明
し
た
「
本
物
の
美
味
し
さ
」

　

こ
の
醤
油
を
味
わ
っ
た
子
ど
も
た
ち
か
ら
は
、「
す
ご
く
甘

み
を
感
じ
て
美
味
し
い
！
」
と
素
直
な
感
想
が
寄
せ
ら
れ
て

い
ま
す
。
遠
藤
さ
ん
の
ご
家
庭
で
も
、
お
子
さ
ん
が
市
販
の

調
味
料
よ
り
「
ゆ
き
ほ
な
み
」
を
好
ん
で
使
う
よ
う
に
な
っ

た
そ
う
で
す
。「
子
ど
も
が
美
味
し
い
と
思
う
も
の
は
本
当
に

美
味
し
い
。
そ
れ
が
本
物
の
証
拠
で
す
」
と
遠
藤
さ
ん
は
目

を
細
め
ま
す
。

学
校
給
食
へ
寄
附

〜
地
元
の
味
を
子
ど
も
た
ち
へ
〜

　
「
豊
頃
町
の
子
ど
も
た
ち
に
、
地
元
の
食
材
で
作
っ

た
醤
油
を
味
わ
っ
て
ほ
し
い
」。
そ
の
真
っ
す
ぐ
な
思

い
か
ら
、
Ｔ
ｏ
ｙ
ｏ
ｋ
ｏ
ｒ
ｏ 

Ｚ
の
皆
さ
ん
か
ら
学

校
給
食
セ
ン
タ
ー
へ
「
ゆ
き
ほ
な
み
」
が
寄
附
さ
れ
ま

し
た
。

　

人
口
減
少
が
進
む
時
代
に
お
い
て
、
十
勝
の
農
業
が

生
き
残
る
た
め
に
は
「
地
域
の
農
産
物
の
価
値
」
を
高

め
る
こ
と
が
不
可
欠
で
す
。
今
回
の
醤
油
づ
く
り
は
単

な
る
商
品
開
発
で
は
な
く
、
農
家
で
は
な
い
子
ど
も
た

ち
に
も
農
業
へ
の
関
心
を
持
っ
て
も
ら
う
た
め
の
「
食

育
」
と
し
て
の
側
面
も
持
っ
て
い
ま
す
。

【
Ｔ
ｏ
ｙ
ｏ
ｋ
ｏ
ｒ
ｏ 

Ｚ
か
ら

子
ど
も
た
ち
へ
の
メ
ッ
セ
ー
ジ
】

　

地
元
の
畑
で
育
っ
た
作
物
を
、
遠
く
離
れ
た
職
人
さ

ん
が
１
年
以
上
も
手
間
ひ
ま
を
か
け
て
美
味
し
い
醤
油

に
し
て
く
れ
ま
し
た
。
日
々
の
食
事
を
通
じ
て
、
農
業

と
食
卓
の
つ
な
が
り
、
そ
し
て
み
ん
な
が
住
む
地
域
の

『
食
の
価
値
』
を
ぜ
ひ
感
じ
て
く
だ
さ
い
。

　

　

来
年
に
は
、
さ
ら
に
１
年
熟
成
さ
せ
た
究
極
の
「
再

仕
込
醤
油
」
の
完
成
も
控
え
て
い
ま
す
。
豊
頃
の
豊
か

な
大
地
と
人
々
の
情
熱
が
醸
し
出
す
味
わ
い
に
、
こ
れ

か
ら
も
目
が
離
す
こ
と
が
で
き
ま
せ
ん
。

※写真はイメージです

×小麦『きたほなみ』小麦『きたほなみ』大豆『ゆきほまれ』大豆『ゆきほまれ』

※写真はイメージです


